Cursos de Classificadores
PASSO A PASSO PARA A ELABORACAO E HOMOLOGACAO DO CURSO

Siga os Passos abaixo para garantir o sucesso das propostas de cursos de habilitacao e qualificagcdao de classificadores:

MODULO USUARIO

MODULO FISCALIZACAO
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O tema do curso pode contemplar um ou mais produtos de interesse_dispostos na
relacdo de produtos padronizados.

Escolhido(s) o(s) produto(s), definir a finalidade do curso, Habilitagdo ou Qualificagdo
de classificadores (vide IN n2 46/2009 em Legislacdo).

Também iniciar a elaboragdo do Projeto de curso de Habilitagdo ou Qualificacdo (ou
ambos) conforme modelo.

Antes de abrir o processo no SEl:

* Avaliar se o projeto de curso contempla os
requisitos minimos para aprovag¢ao conforme
lista de verificacdo;

++ Solicitar, conforme o caso, ajustes ou a copia
eletronica do documento em formato editavel
(word ou outro que possibilite a alteragdo do
conteudo);

+¢ Definir o supervisor de curso.
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Para cursos de reciclagem de classificadores de arroz e feijao, adotar os
procedimentos descritos na Reunido de professores para a Uniformizacao dos critérios

e procedimentos estabelecidos pela IN MAPA No. 06/2009 e IN MAPA No. 12/2008

Nesses casos de cursos de reciclagem de classificadores de arroz e feijao a carga
horaria minima é de:

«* 8h em Conhecimento Basico
«* 12h em Conhecimento Especifico em Classificacdo de Feijdo
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s 20h em Conhecimento Especifico em Classificacdo de Arroz

Em adigdo aos procedimentos anteriormente

especificados, verificar:

** Que o projeto é exclusivo para classificadores
com larga experiéncia pratica em classificacdo.
Essa informacdo deve estar destacada nos itens
do projeto relacionados aos Pré-Requisitos (p.ex.
Classificador habilitado na classificagdao de Arroz
e Feijao) e em Critérios de Selegao (p.ex.
classificadores ligados as entidades credenciadas
pelo MAPA para prestarem servicos de

classificacdo de produtos vegetais).

Cientificar-se de que dispde de:

local adequado;

eguipamentos necessarios (conforme produto ou produtos de interesse); e

s contrato _ou outro _meio para garantir gue o curso seja_ministrado por
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professores/instrutores e monitores em numero suficiente, com a habilitagdo
necessaria (conforme produto ou produtos de interesse) e com os seus respectivos
registros dentro da validade (no periodo proposto para o curso) .
Definir e relacionar no projeto de curso o publico alvo do curso e estabelecer o nUmero
de alunos desejado.
Definir e relacionar no projeto de curso a data ou periodo para a realiza¢do do curso
e o conteudo programatico (minimo), sendo que:
% Disciplinas _obrigatérias e eliminatdrias dos cursos de capacitacdo de

<
classificadores (conhecimentos gerais: histérico da classificacdo, no¢bes de
padronizacao, classificacdo e fiscalizagdao de produtos vegetais, subprodutos e
residuos de valor econdmico padronizados; e legislacdes da classificacdo vegetal,
mais as disciplinas obrigatérias e eliminatdrias dos cursos de qualificagdo de
classificadores (detalhadas a seguir);

Disciplinas obrigatdrias e eliminatdrias dos cursos de qualificacdo de classificadores

conhecimentos especificos relativo ao produto | - padrao oficial de classificacdo do
produto objeto do curso; Il - procedimentos operacionais sobre coleta de amostras
do produto objeto do curso; Il - manuseio e regulagem de equipamentos de uso na
classificacdo do produto objeto do curso; IV - pratica de classificacdo; e V - utilizacdo
dos documentos de classificacdo)

Definir e relacionar no projeto de curso:

* O método de ensino.
» O material didatico
* A carga hordria do curso sendo, no minimo:

e para o curso de capacitagdo 16h + Anexo IN 46/09 (conforme produto ou
produtos de interesse);

e Curso de qualificacdo 4h (quando houver alteracdo na legislacdo da
Classificacdo Vegetal) + Anexo IN 46/09 (conforme produto ou produtos de
interesse)

¢ Os requisitos para aprovacgao
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Proceder a Supervisdo das instalacdes a fim de
certificar que o proponente dispée de local
adequado, equipamentos necessarios e corpo
técnico habilitado para a realizagdo do curso
conforme projeto de curso apresentado e lista de
verificacdo prépria.

Elaborar parecer ou outro documento contendo a
aprovacao prévia (supervisor de curso) mediante
andlise documental e vistoria no local de realizagao
do curso.

Abrir processo no SEl e tramitar para a CGQV/DIPQV,
bem como encaminhar a cépia eletronica do projeto
de curso em formato editavel (word ou outro para
fins de homologacao final).
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Submeter o projeto de curso, no minimo, 30 dias antes do inicio proposto para o curso
na unidade descentralizada do MAPA mais préxima da sua localidade (pessoal ou
eletronicamente ou por carta).

Manter a disposicdo da Fiscalizacdo do MAPA o material didatico (Apostilas,
publicacbes eletronicas ou aulas no Power Point ou Referencial fotografico de defeitos
feito pelo instrutor) que sera utilizada no curso pelo Corpo Docente.

O projeto devera ser analisado e encaminhado ao
Coordenador-Geral da Qualidade Vegetal para
apreciacao final e homologacdo do curso

O Supervisor do curso ou o supervisor nacional de
cursos poderd solicitar o material didatico para
checagem final quanto a alguma instrucdo incorreta
ou desatualizada ou uma interpretacdo diferente da
CGQV sobre um determinado assunto.

O Supervisor do curso deverd comunicar a
homologacdo do curso a entidade promotora
mediante o envio do documento recebido da
CGQV/DIPOV, bem como dos modelos de
certificados a serem preenchidos e impressos ao final
do curso.



http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/normativos-dipov/relacao-dos-produtos-padronizados.pdf
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/legislacao
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/MODELODEPROJETODECURSOS.pdf
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/ROTEIRODEINSPcursosout16.pdf
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/memoria-da-reuniao-professores-junho-2009-enviada-por-fabio.pdf
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/memoria-da-reuniao-professores-junho-2009-enviada-por-fabio.pdf
http://indicadores.agricultura.gov.br/qualidadevegetal/index.htm
http://indicadores.agricultura.gov.br/qualidadevegetal/index.htm
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/anexo-in-54_09-cursos.pdf
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/anexo-in-54_09-cursos.pdf
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/ROTEIRODEINSPVistoria_Cursosout16.pdf
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/cursos-de-formacao-de-classificadorer/ROTEIRODEINSPVistoria_Cursosout16.pdf

